Artisans Partisans

CHATEHA AU

OLLIEUX ROMANIS

ENTREES

Carpaccio de Noix de St Jacques, fruits de la passion, citron vert
Scallop carpaccio, passion fruit, lime

Brouillade d’oeufs, mélange des sous-bois, chataignes, lard paysan
Scrambled eggs, mixture of undergrowth, chestnuts and farmhouse bacon

Verrine d’un Pot au feu en gelée, salade mélée, trinchat
Beef stew in jelly, mixed salad and trinxat

A SUIVRE

Noix de St Jacques juste saisies, endives caramélisées, pieds de cochon
Seared scallops, caramelised endive and pig's trotters

Péche selon arrivage
Fishing depending on arrivals

Osso Bucco de veau francais
French veal osso bucco

Filet de lievre roti servi rosé, purée de betteraves rouges caramélisées
Roast hare fillet served medium rare, caramelised beetroot purée

NOTES SUCREES

Gros Baba au rhum, créme fouettée
Rum baba with whipped cream

Ananas réti aux épices, créeme glacée a la vanille
Spiced roasted pineapple, vanilla ice cream

Tarte citron, mikado meringué
Lemon meringue pie

Riz au lait crémeux, raisins, caramel beurre salé
Creamy rice pudding, grapes, salted butter caramel

Assiette de fromages affinés
Mature cheese platte

Taxes et services compris

22,00 €

19,00 €

21,00 €

24,00 €

27,00 €

29,00 €

31,00 €

13,00 €

14,00 €

12,00 €

11,00 €

12,00 €



